BUFFET DE L’AFRIQUE DE L'OUEST

Spécialités : (maintenues au chaud en shéaffing-dish)

Thiep bon dien: riz, poisson farci, accompagné de manioc, carottes, choux, aubergines,
sauce...

Thiep bon yapp : riz, beeuf, accompagné de manioc, carottes, choux, aubergines, sauce....

Beignets : de banane Plantin, de moules, de manioc......

AFRIQUE DU NORD

Briques variées : a I'ceuf, a la viande hachée

Cigares farcis : a la viande, aux crevettes vermicelle

Afrique ouest Afrique nord Afrique ouest



BUFFET DE L’ASIE

Différentes variétés japonaises de sushi et de makis
Accompagnées de leurs sauces : wasaby, gingembre, soja, sésame
Différentes variétés de piéces chinoises :

Les différentes piéces chaudes sont maintenues en shaffing-dish

Brochettes de poulet, brochettes de boulettes de viande, mini nems, mini samossas, mini
raviolis aux crevettes, mini beignets aux crevettes, mini rouleaux de printemps accompagnés
de différentes sauces ...

SPECIALITE INDIENNE

Riz basmati au safran, riz matter (riz, petits pois)

Moghol agnheau Korma : morceau de gigot d'agneau, créme fraiche et coriandre

BUFFET LES 2 AMERIQUES

Chili con carne accompagné de galette de blé ou pommes de terre au four

Brochettes a la texane : brochettes de beeuf et poulet aux pruneaux sauce tola

JAPONAIS CHINE



ROSES DES SABLES CHINE

INDE

PATISSERIE MEX

ESPAGNE MEX

MEXIQUE (chili)



BUFFET DE DOUCEURS

Ronde de petits fours orientaux

Eventail de petits fours

BOISSONS :

Bouteilles de Bordeaux rouge Chateaux et vin Californien rosé
Coca cola et Coca cola light
Jus de fruits

Eau minérale...

Matériel :

Vaisselle, verrerie, brocs, plateries, assiettes, ramequins, plateaux, couverts, tables de
buffets, décor, drapage et nappage des buffets aux différentes couleurs des pays
représentés échelles, serviettes jetables pics a cocktail, sacs poubelles, film alimentaire,
papier sulfurisé, gants latex, bain marie, étuves etc. ...



ITALIE

Formule BRESCIA

Forfait Buffet pour 8 Personnes

Comprenant 1 entrée, 1 Plat, 1 Dessert, les Boissons, le Pain et le Vin

Entrées Froides au choix :

e 4 Salumeria (charcuteries assorties), 4 Antipasti (Plats de légumes), 6 Tomates
¢ Mozzarella di Buffala, 8 Salades de Roquette, Pancetta Grillée et Parmesan
e 8 Salades d’Asperge sur Crostini et son Pesto, 8 Salades et son Tomini

Plats Chauds au choix :

e 1 Lasagne Bolognese, 1 Lasagne Végétarienne, 1 Lasagne Epinards
e 1 Lasagne Cépes, 1 Lasagne Gorgonzola
e 8 Risotti aux Cépes ou Asperge

Plats Froids au choix :

e 1 Penne de I'Estate (Pates aux Légumes), 1 Fusilli Tricolor
e “Plateaux d’Antipasti ou de Charcuterie

Desserts au _choix :

e 8 Tiramisu, 8 Panna Cotta, 8 Salades de Fruits

Boissons choix :

e Eau Plate ou Gazeuse ltalienne, Jus de Fruit Italien
Vins :
e 1 Bouteille de Vin Rouge de Sicile

8 Pains ltaliens Gressini




ITALIE

Formule VENETO

Forfait Plateaux Repas Froids pour 8 Personnes

Comprenant 1 Entrée, 1 Plat de pates, 1 Salade composée, 1 Dessert, les Boissons, le
pain et le vin

Entrées Froides au choix :

e 8 Tomates Mozzarella di Buffala sur lit de roquette, 8 Salades de Roquette Pancetta
Grillée et Parmesan, Tourte aux Aubergines
e 8 Salades d’Asperge sur Crostini et son Pesto, 8 Salades et son Tomini

Plats de Pates Froides au choix

e 8 Pennes de I'Estate (Pates aux Légumes), 8 Fusilli Tricolor, 8 Peperonata Calabrese

Salades au choix

e 8 Salumeria (Charcuteries assorties), 8 Antipasti (Plats de Légumes), 8 Trio de
Jambon (Jambon aux Herbes ou blanc, Speck et Parme)

Desserts au choix

e 8 Tiramisu, 8 Panna Cotta et ses Amarena, 8 Salades de Fruits

Boissons choix :

e Eau Plate ou Gazeuse ltalienne ou Jus de Fruit Italien
Vins :

e 8 Bouteilles de Vin Italien de 25 cl (Sangiovese di Romagna Rouge, Nero d’Avola di
Sicilia Rouge, Chardonnay di Veneto Blanc

8 Pains Italiens Gressini




